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星野リゾート 奥入瀬渓流ホテル（青森県・十和田）

～りんごジュースのかき氷～

「アップルジンジャーフロスト」新登場

夏の定番カクテル「ソルティドッグ」を「りんご塩」で
アレンジ。リンゴとスイカ、メロンの3種類ご用意して
おります。
塩のアクセントが果物の甘さを引き出す、見た目も可愛
らしいカクテルです。ラウンジ「森の神話」の上質な空
間で夏の夜をお楽しみください。

りんご塩
乾燥したりんごの皮が入ったお塩。
ほんのりりんごの風味がします。

期間：2015年7月1日～8月31日
価格：1,300円
時間：11:00～14:00

りんご塩のソルティドッグ

アップルジンジャーフロスト
～りんごジュースのかき氷～

りんごジュースでつくったふわふわの氷に、アップ
ルジンジャーシロップをかけたスイーツ。りんごの
甘酸っぱい風味が口の中にひんやりと広がります。
シロップの生姜には、胃腸が弱ってしまう夏に体の
中からケアをしてほしいという、パティシエの優し
さが込められています。

期間：2015年6月1日～8月31日
価格：1,300円(リンゴ / スイカ / メロン)
時間：20:00～23:00

星野リゾート奥入瀬渓流ホテルのラウンジ「森の神話」で、夏にぴったりの冷たいスイーツ「アッ
プルジンジャーフロスト」が新登場。夜のBARタイムでは、爽やかな「りんご塩のソルティドッ
グ」も新登場します。大きな窓に映る森を眺め、夏ならではのメニューをお楽しみください。



Press Release (2015/05/01) No.2 

日本屈指の景勝地・奥入瀬渓流のほとりに唯一建つリゾートホテル。八甲田
から湧き出る温泉が溢れる露天風呂や、岡本太郎の巨大暖炉があるラウンジ
が癒しの空間を醸し出す。奥入瀬の大自然を堪能できるプログラムが満載で、
特に渓流沿いテラスでの朝食「メイプルリーフ」が人気。

星野リゾート奥入瀬渓流ホテルのプロフィール

このリリースに関するお問合せ
星野リゾート グループ広報

TEL：03-5159-6323  FAX：03-6368-6853
E-mail：pr-info@hoshinoresort.com仕入れ状況により、料理内容や食材の産地が一部変更になる場合がございます。

NEW

の限定メニュー

ハーブビネガー 540円
夏はハーブが爽やかに香り、清涼感あふれるハ
ーブビネガーがおすすめです。ローズ酢とマロ
ウ酢の2種類をご用意しております。

森のアップルパイ～夏ver.～ 1,300円
りんごの形をしたアップルパイに、フランボワー
ズとオレンジのソースをかけてお召し上がりくだ
さい。爽やかな風味が口の中に広がります。

ラウンジ「森の神話」
期間：2015年4月17日～11月24日

営業時間：Tea Time: 8:00～18:00
Bar Time:20:00～23:00

日帰り利用時間：11:00～14:00
(Lo.13:30)

りんごのクリスタル 1,300円
りんごのブランデー「カルバドス」を使用したア
イスクリームにりんごチップをトッピング。小鳥
の羽を感じさせる繊細なデザインです。

幸福林檎のミルフィーユ 1,080円
「幸せになりますように」と想いを込めてパイ
を重ねて作り上げました。生のりんごとバニラ
の香りのパイが驚きのサクサク感を演出。

TARO 1,080円
岡本太郎の巨大暖炉をモチー
フにしたレアチーズケーキ。

湧水珈琲 870円
口当たりの良いまろやかな湧水
で淹れる、後味爽やかな珈琲。

1日10食
限定

2013年1月にフランスで開催された「ボキューズ・ドール国際料
理コンクール」で、日本初のメダルを獲得した星野リゾート フラ
ンス料理総料理長 浜田統之がプロデュースをした１品です。


