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春の現代湯治 
 
 
 
 

さくらを愛で、栃木の春の味覚を堪能 

2015年11月10日グランドオープン！とちぎ民藝が光る木漏れ日の湯宿は、全室が益子焼や
黒羽藍染などを取り入れた「とちぎ民藝の間」。苔むした森の道、木立の中を走るスロープ
カーで寛ぎに満ちた別世界へ。夕食は龍王峡の伝説にちなんだ龍神鍋をぐつぐつと。 

星野リゾート 界 鬼怒川 
（栃木県・鬼怒川温泉） 

  

Press Release (2016/2/5） 

  満開の桜を愛でながら、鬼怒川温泉の湯浴みを楽しむ 

江戸時代に発見され、当時「滝温泉」と呼ばれた
鬼怒川温泉。日光詣の大名や僧侶のみが入ること
を許された名湯で、「傷は川治、火傷は滝」とも
称されました。アルカリ性の単純泉は体に優しく、
長湯をしても疲れにくいのが特徴です。界鬼怒川
では、大きなガラス窓の先に桜並木を望む大浴場
で、春は花見風呂をお楽しみいただけます。 
湯上がり処でも桜にちなんだお飲み物をご用意。 

大きなガラス窓から桜並木を眺める花見風呂を楽しんだら、コクと甘みが絶妙の「味噌牛しゃぶ会席」に舌鼓。
ご当地楽「益子陶琴のうた」の春の演目はオリジナル曲「さくらのワルツ」。日光ならではの甘味・さくら羊
羹とともに。桜といちごで祝う春の記念日滞在も登場。とちぎ民藝が光る木漏れ日の湯宿の春のご滞在を。 

【開始時期：2016年3月1日～】 

界 鬼怒川では陶楽器
による演奏会を毎夜開
催。新緑の中庭を背景
にオリジナルで製作し
た笛や太鼓の柔らかな
音色をお楽しみいただ
けます。春はオリジナ
ル曲「さくらのワル 

  さくらのワルツと春の甘味   春の記念日滞在プラン 

日光の特産物としては湯波（ゆば）や干瓢（かんぴょう）が有
名ですが、実は味噌づくりも盛んな土地柄。醸造に適した気候
風土を生かして、昔ながらの醸造方法でコクや甘みの豊かな味
噌が出来上がります。界 鬼怒川では、栃木ならではの味噌を贅
沢に使用した「味噌牛しゃぶ会席」が今春誕生します。一般的
な醤油ベースの割下ではなく味噌だれでしゃぶしゃぶする、オ
リジナリティあふれる特別会席です。 

このリリースに関するお問合せ：星野リゾート グループ広報 
TEL：03-5159-6323  FAX：03-6368-6853 E-mail：pr-info@hoshinoresort.com 

  特別会席「味噌牛しゃぶ会席」 

【期間】4月1日より通年提供／【料金】1泊2食付30,000円～ 

ツ」を披露。門前町・日光ならではの伝統甘味である
羊羹も春らしい桜風味でご用意いたします。  
【期間】3月1日～5月31日の毎日21:00～（無料） 

さくら色のスパークリングワインと栃木のいちごで祝
う春の記念日プラン。大谷石が敷き詰められたテラス
で、木漏れ日とともに素敵な時間を。 

【期間】3月1日～5月31日／【料金】1泊2食付29,000円～ 

■湯上がり処のおもてなし 
湯上がりには、さくらはち
みつやグレナデンシロップ
のフレーバーウォーターを
お楽しみください。 
【期間】3月1日～5月31日 


