
          焼きたてポークウィンナー�
�

シェフがグリルで焼き上げる熱々ウインナー。豚⾁ならではのパリっと�
弾ける⾷感が特徴です。マイルドな味わいをお愉しみください。�
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POWER UP	

期間 2016年6⽉1⽇〜8⽉31⽇�
時間 18:00〜21:00（L.O.20:30）�
料⾦ 3,800円（税込）  予約 不可�
場所 森のレストラン「ニニヌプリ」�

星野リゾート トマム ／ 星野リゾート リゾナーレトマム�
�

北海道の中⼼に位置する滞在型ファミリーリゾート。「ザ・タワー」、「リゾナーレトマム」を中⼼に、
様々なアウトドアアクティビティ、インドアウェイブプール「ミナミナビーチ」、18ホールを有する�
リゾートゴルフ場、最⼤20店舗以上の多彩なレストランを有する北海道でも最⼤級のリゾートホテルです。�
�

▶︎ザ・タワー570室／1泊朝⾷ 12,000円〜 ▶︎リゾナーレトマム200室／1泊朝⾷ 19,500円〜�
住所：〒 079-2204 北海道勇払郡占冠村中トマム �

＜本リリースに関する報道関係からの問合せ先＞星野リゾート グループ広報 TEL:03-5159-6323 E-mail:pr-info@hoshinoresort.com�

「ポークワンダーランド」�
�

原⽣林に囲まれた幻想的な森のビュッフェレストラン「ニニヌプリ」の2015年にスタートした「ポーク�
ワンダーランド」という新コンセプトコーナーでは、北海道になじみの深い豚料理の⾷⽂化を発信しています。
また、好きな具材を選べる海鮮丼や、ソフトクリームなど特にファミリーが喜ぶメニューが⽬⽩押しです。�

北海道最⼤級の滞在型リゾート「星野リゾート トマム」にある、森のレストラン「ニニヌプリ」では、「ポーク�
ワンダーランド」をテーマに、北海道の⾷⽂化と⾔っても過⾔ではない「豚料理」をご提供いたします。2016年�
6⽉1⽇〜8⽉31⽇は、夏ならではの豪快な⼀品や、夏野菜と組み合わせたメニューで、この時期らしい味わいが�
楽しめます。豚の飼育頭数も上位、ブランド豚も20ブランド以上ある北海道でこだわりの豚料理をご堪能下さい。�

星野リゾート トマム（北海道）�

北海道になじみの深い豚料理「ポークワンダーランド」�
夏を盛り上げる豪快なポーク料理 & 夏の旬野菜「トマト」とポークのマリアージュ�

ポークと軟⾻のトマト煮込み�
�

コラーゲンが豊富な豚の軟⾻とトマトの程よい酸味が�
効いた煮込み料理。⼥性に嬉しい⾼タンパク、低カロリー。�

特製ポークスペアリブ�
�

ビールが進む夏の定番お⾁料理です。ジューシーなスペアリブを�
豪快にお召し上がりください。ボリューム満天の⼀品です。�


